                                       PRZYKŁADOWE MENU
Staropolskie przywitanie chlebem i solą
 

	TOAST - WINO MUSUJĄCE      -  ŻYCZENIA  - 

PRZYJMOWANIE KWIATÓW  I  PREZENTÓW  OD  GOŚCI

	OBIAD  WESELNY  -  podanie    -   17,30  -  18,00 

	ZUPY
·  Rosół z kury  z makaronem.

	DANIA GŁÓWNE
· Schab  z  farszem  po  myśliwsku  z  sosem  na  czerwonym  winie.
· Roladki  z  polędwicy  wołowej  nadziewane  szpinakiem  w  sosie      serowym
· Kurczak  w  sezamie
do dań głównych serwujemy:

        -     ziemniaki z  wody  z koperkiem ,

              -     ziemniaki  grillowane ,

               -     ryż  długoziarnisty ,

 -     frytki ,

a  także  surówki :

                 *    surówka  z  czerwonej  kapusty  z  jabłkiem i rodzynkami.

  *   surówka z kapusty pekińskiej z papryką i koperkiem ,

  *    marchewka tarta  z  jabłkiem

  *    warzywa  gotowane  na  parze  - brokuły , kalafior , marchewki  itp.



	       DESERY
· Copa tiramisu w sosie karmelowym  dekorowany  wiśniami ,czekoladą , bitą śmietaną  i zieloną bazylią.


	       PIERWSZY  CIEPŁY  POSIŁEK       -  podanie  -  ok. godz. 20,00
· Barszcz  czerwony  

· Pasztecik  nadziewany  farszem  borowikowym .
      do dań serwujemy odpowiednie dodatki

	DRUGI  POSIŁEK   - podawane w scenerii przyćmionej  - ok. godz. 22,00
· PIECZONE  PROSIĘ -  płonące    (  serwuje  szef  kuchni  lub  kelner)

	TRZECI  POSIŁEK - podawany w scenerii przyćmionej – ok. godz. 23,00
· TORT  WESELNY     

      *    wjeżdża na salę  z  płonącymi  wulkanami

       *   rozpoczęcie wydawania gościom  -  przez parę młodą ,

       *   następnie przez kelnera
      CZWARTY  POSIŁEK   -   podawany  ok.  godz.  1,15

· Bigos  staropolski   
· Kiełbasa  biała 

· Pałki  z  kurczaka  na  ostro


	Zimne przekąski
-schab nadziewany śliwką kalifornijską
-karkówka faszerowana papryką
-tatar wołowy 
-rolada z indyka ze szpinakiem i serem
-galantyna z drobiu
-pasztet z borówkami
-łosoś w sosie ogórkowo – kawiorowym
-sandacz w sosie cytrynowym
-ryba po grecku
-śledzik  w oleju
-sałatka jarzynowa
-sałatka ze świeżych warzyw z sosem vinegret lub majonezowo-czosnkowym
-pomidor faszerowany szynką
-jajko faszerowane na trzy sposoby


	SAŁATKI
· Tradycyjna sałatka jarzynowa
· Sałatka z kurczakiem, ananasem, słonecznikiem
· Sałatka pieczarkowa
· Sałatka brokułowa z jajkiem, pomidorem oraz dipem czosnkowym
· Sałatka z ryżem
· Sałatka grecka
· Sałatka z tuńczykiem
     Dodatki
         - pieczywo mieszane
         - masło
         - sosy zimne ( mus chrzanowy i majonezowy )
NAPOJE  GORĄCE   -  serwowane  bez  ograniczeń

	      KAWA  -  expresowa , sypka , capuccino , latte
      HERBATA   -  Lipton  (kilkanaście  smaków bez  ograniczeń

-   serwowane  na  osobnym  stole  pomocniczym przez  cały  czas  trwania  wesela.

-  goście  sami  się  obsługują.

Wesele jak i poprawiny są obsługiwane przez 10 osób – w tym 4 kelnerów.

Możemy przyjąć 120 osób na weselu ,oraz ich ugościć .

Cały obiekt tj. budynek hotelowy ,kuchnia ,sala bankietowa ,otoczenie (tereny zielone,park ,kaskada,plac zabaw ,boiska ,parking-łącznie 1 ha ziemi)-od Piątku poprzedzającego wesele do Poniedziałku rano po weselu jest do dyspozycji weselników.

Koszt wesela 150 zł-od osoby

Koszt poprawin 30 zł-od osoby

Nocleg 20zł-osoba/doba

Inne ceny podam przy bardziej szczegółowej rozmowie.



Para młoda na czas wesela i poprawin ma do dyspozycji pokój małżeński –Gratis
Tor weselny lub Fontanna Czekoladowa ,prosię pieczone ,ciasta ,napoje zimne i alkohole nie są wliczone w cenę. 

Można modyfikować Menu –w zależności od upodobań .

